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Vorspeisen und Suppev

Carpaccio & Tatar Vom Rauriser Schimaltier

Kiirbis [ schwarzer Knoblanch | Sewfksruer [ Rauriser Schwammerl € 24,-
@Gehacktes Rinderfilet
Radieschen [ Gouttes de poivrons [ Wildkrauter [ Saner+teig £ 22,

Romana Salatherzen

Holunder | Ofentomaten Rarititen | Steinpilze £19,-
Warwme Wachtelbrust
Topinambur [ wilde Preiselbeeren [ Quitte £19,-

Kohlrabi-Schanmsuppe

covfierter Saibling & Kaviar [ Gurke [ Apfel [ Dillsl [ Kren £14,-
Hauptspeisen

Rosa gebratener Rehriicken im Krantermantel

Sellerie | Urkarotte | Kohlsprossen £ 49,

Ragout vom Rauriser Hirsch

Spatzle [ Preiselbeeren [ wilder Romanesco £ 2D,

Rosa gebratenes vom WMufflon
Pastinaken [ wilder Brokkoli / Vooelbeeren £ 45,

Rosa Gebratenes & Geschmortes vom Rauriser Hirsch
Rotkrant [ Kartoffelknsdel £ 45,-

Wiener Schnitzel vom Milchkall
Petersilienkartoffeln [ Preiselbeeren | Zitrone £ 21,-

Auf Holekohle gegrillter Karfiol

Tritffelmounsseline [ Haselwnss | Gemitse-Roswmarin Jus €21,

Gebratener Seesaibling
Kidrbisgnocehi [ Tomate € 29-

Dessert+

Topfen [ Zwetschke [ Mol £15,
Hausgemachtes Sorbet £ 4,50
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Wild aus dem Seidlwinkltal
Wir sind sehr stolz, dass uvser gesamtes Wildfleisch durch die
Zusammevarbeit mit der Jagdoesellschaft
ans dem Seidlwinklital stammt,

Herbst-Gounrmetreise
Das gane besondere Ubverraschumgsimenit
filr einen tollen Abend!

Unser Kiichenteam rund um Alexander Biechl iberrascht Sie mit kleinew
Happchen, Schmankerln ans der Region und herbstlichen Kreationen.

Lelmen Sie sich zuriick und aeviekew Sie ssterreichische Kochkunst,

Wir servieren unsere "Herbst-Gourmetreise” gerve tischweise.

Gourmetreise Varianten

2 Gavg — Suppe oder Vorspeise £ 69,
5 (v € A%,
weinbegleitung
(Gierne servieren wir zu unserer (Gourmetreise eive schsne Weinbegleitung
mit 4 Gldsern £ 30, -
mit 5 Glaserv € 45,

Gedeck £ G,--



